


“La cocina es un lenguaje 
mediante el cual se puede 

expresar armonía, felicidad, 
belleza, poesía, complejidad, 
magia, humor, provocación, 

cultura.”

Ferran Adrià



me
nú

Bodega no incluida en los menús • Servicio de pan y aceite de oliva 1,50€/páx
Todos los precios son en euros e incluyen IVA.
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ENTRANTE A ELEGIR

- Arroz de carrillera y boletus.
- Arroz de pulpitos, sobrasada y alioli de ajo negro.
- Pulpo a la brasa, panceta ibérica, cremoso de tinta y
  migas de pimentón.
- Royal de rabo, foie micuit y mini verduritas a la brasa.

PRINCIPAL A ELEGIR

- Tarta de queso con yema tostada.
- Coulant de dulce de leche.

POSTRE

mediODÍA

- Steak tartar, platano macho y yema curada.
- Crema de queso idiazabal, sardina ahumada y gel de tomate.
- Bao de carrillera y setas.
- Bao de sepia y gambón.
- Mollete de bogavante, salsa tártara y huevas.
- Croqueta de gamba semilíquida con tartar de gamba.



ENTRANT SE
- Ensalada de burrata y pesto de piñones. 14€

- Crema de queso Idiazabal, sardina ahumada y gel de tomate. 12€

- Pan bao de carrillera y setas. 2ud/9€

- Pan bao de sepia y gambón. 2ud/11€

- Anchoa de Casa Santoña con pan brioche a la brasa y
  mantequilla ahumada. 4€/ud.

- Steak tartar con tuétano a la brasa y platano macho. 15€

- Croqueta de gamba semilíquida y su tartar. 2ud/6€

- Calamar playa 500-700 gr a la brasa con citricos. 25€



PRINCIPAL SE
- Carret de cordero lechal a la brasa, boniato y chalotas
  al oporto. 23€

- Solomillo a la brasa con cremoso de apionabo a la vainilla
  y moras. 18€

- Parpatana a la brasa, setas y jugo de carne. 20€

- Salmonete a la brasa con suquet de carabinero. 19€

- Tarta de queso con yema tostada. 7,5€

- Nuestra versión de la tarta de manzana. 9€

- Coulant de dulce de leche 6,5€

POSTR SE




